ES 2 002 980 
Abstract 



This container is made up of a stainless steel plate, at the bottom of which a 
metallic thermod iff user plate is fixed, and underneath this plate, joint and 
several, a ferromagnetic stainless steel lining is placed, so that the mentioned 
lining is susceptible to warm itself up by induction using a magnetic inducer 
located in an heating element engineered for this result. 
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@ Resumen 

Este recipiente se compone de una chapa de acero 
inoxidable, en cuyo fondo esta fiiada una placa 
metalica termodifusora, y debajo de esta placa se 
coloca, solidariamente, un forro en acero inoxida- 
ble ferromagnetico, de manera que el citado forro 
es susceptible de calentarse por induccion a partir 
de un inductor magnetico situado en un el e m en t o 
calefactor al efecto. 
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DESCRIPCION 

La presente invention se refiere a un recipiente 
de cocina, especialmente un recipiente metalico 
creado para lograr una notable economia en ener- 5 
gia termica, en comparacion con los recipientes de 
los diversos tipos y materiales empleados hasta la 
actualidad para los diversos sistemas de calenta- 
miento conocidos. Al propio tiempo se alcanzan 
otras vent aj as de tipo practico que se explicaran iq 
en la description practica del nuevo recipiente. 

Los recipientes ferriticos de uso ordinario. se 
obtienen con o sin esmaltado, empleandose el es- 
rrialte como elemento protector contra el 6xido y 
de acabado superficial, si bien tienen el inconve- 15 
niente de que el esmalte forma una barrera para 
la transmision del calor. Por su parte, los reci- 
pientes sin esmalte tienen el inconveniente de ser 
facilmente oxidables y requiriendo un arduo tra- 
bajo para su limpieza con garantfas higienicas. 20 

El recipiente objeto de la invention se carac- 
teriza porque esta constituido por una chapa de 
acero inoxidable, formando una pared de contorno 
y un fondo, preferentemente piano, que por su 
parte inferior se relaciona con una placa interme- 25 
dia termodifusora en metal altamente termo con- 
ductor, como son el cobre y el aluminio, y rela- 
cionandose a su vez esta ultima placa por su cara 
inferior con un forro de acero inoxidable ferro- 
magnetico, de modo que el citado forro se calienta 30 
bajo la action inductor a de un elemento calef ac- 
tor al efecto, para transmitir el calor a la placa in- 
termedia que comunica este calor uniformemente 
por to da la superficie del fondo del recipiente. 

Segun la invention, la placa intermedia termo- 35 
difusora esta unida solidariamente a la cara infe- 
rior del fondo del recipiente, y a su vez el fondo fe- 
rromagnetico esta unido solidariamente a la cara 
inferior de dicha placa intermedia, abarcando la 
citada cara y su contorno. 40 

Segun la invention, las uniones solidarias en- 
tre elementos componentes del conjunto del reci- 
piente, son por medio de soldadura. 

Segun la invention, el recipiente es obtenido 
en una chapa de acero inoxidable austenftico. 45 

Seguidamente se exponen y describen unos di- 
bujos alusivos al recipiente objeto de la invention. 
Figura 1 

Es una representation esquematica de los ele- 
mentos componentes del recipiente propiamente 50 
dicho y de los elementos acoplados a su fondo. 
Figura 2 

Es una vista de un recipiente en cuyo fondo 
estan solidarizadas sucesivamente una placa ter- 
modifusora y un forro ferromagnetico. 55 
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Figura 3 

Es una vista en section de un recipiente tal 
como el representado en la figura 2. 

El recipiente 1 de referenda es obtenido en 
chapa de acero inoxidable austenftico de aproxi- 
madamente 0,5 a 2 mm de espesor que conforma 
una pared de contorno 2 y una base 3, preferen- 
temente plana, pudiendo ser cilmdrica, ovalada o 
de otra forma la citada pared. En la cara inferior 
del fondo 3 del recipiente esta fijada una placa 
intermedia termodifusora 4 que abarca toda la 
superficie del propio fondo, y es obtenida en un 
metal muy buen conductor del calor, tal como el 
cobre o el aluminio, y que posee un espesor de 1 
a 7 mm. Debajo de la placa termodifusora 4 se a- 
plica un forro de acero inoxidable ferromagnetico 
5, de 0,3 a 1 mm de espesor, to do ello como se 
representa en la figura 1. 

La ejecucion practica del recipiente en cuestion 
es la que se muestra en las figuras 2 a 3. Segun un 
proceder, el recipiente 1, la placa termodifusora 
4 y el forro ferromagnetico 5 forman un conjunto 
solidario, mediante uniones por soldadura, como 
en la figura 2. 

La figura 3 corresponde a una section de un 
recipiente realizado con arreglo a la disposition 
representada en la figura 2, de modo que los tres 
cuerpos 1, 4 y 5 son solidarios, y el forro 5 forma 
un reborde periferico 6 que recubre la periferia de 
la placa termodifusora 4 con el objeto de proteger 
la misma y el de dar un mejor aspect o al conjunto. 

El calentamiento del recipiente 1 se realiza por 
induction, o sea utilizando los efectos de la indu- 
ction generada por un devanado que constituye 
el elemento primario, situado en el elemento ca- 
lentador, mientras que el forro ferromagnetico 5 
constituye el secundario, por lo que el calor se ge- 
nera directamente en la base del mismo recipiente 
1. 

Las uniones por soldadura se realizan bajo las 
tecnicas conocidas de probada fiabilidad. 

El acero inoxidable del recipiente 1 posee una 
estructura austemtica, o sea con carburo de hie- 
rro, con lo que se la proporciona una mayor du- 
reza, una mayor resistencia a los choques y una 
mayor resistencia al ataque quimico. 

Las ventajas del nuevo recipiente se centran en 
su alto rendimiento termico, no alcanzado hasta 
la actualidad, con distribution uniforme del calor, 
y en las condiciones mecanicas de alta resistencia 
y en las higienicas por ausencia de oxidaciones, asi 
como en las practicas por la facilidad de lavado 
sin requerir ningun otro tipo de mantenimiento. 

El recipiente objeto de la invention puede tam- 
bien ser utilizado sobre fuentes de calor conven- 
tional. 
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REIVTNDICACIONES 

1. Recipiente de cocina, caracterizado por- 
que esta constituido por una chapa de acero ino- 
xidable, formando una pared de contorno y un 
fondo preferentemente piano, que por su parte 
inferior se relaciona con una placa intermedia en 
un metal altamente termo conductor, como son el 
cob re y el aluminio, y relacionandose a su vez 
esta ultima placa por su cara inferior con un fo- 
rro de acero inoxidable ferromagnetico, suscepti- 
ble de ser calentado bajo la accion induct ora de 
un elemento calef actor al efecto. 
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2. Recipiente de cocina, segun la revindi- 
cation 1, caracterizado porque la placa inter- 
media termodifusora esta unida solidariamente a 
la cara inferior del fondo del recipiente, y a su 
vez el forro ferromagnetico esta unido solidaria- 
mente a la cara inferior de dicha placa intermedia, 
abarcando la citada cara y, potestativamente, su 
contorno. 

3. Recipiente de cocina, segiin la revindi- 
cation 1, caracterizado porque las uniones soli- 
darias entre elementos componentes del conjunto 
del recipiente, son por medio de soldadura. 
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